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Alamos

Azeite Virgem Azeite Virgem

Azeite obtido diretamente de azeitonas, unicamente por
processos mecanicos

Variedades
Arbequina, Cobrangosa e Picual

Dados Analiticos (em 03/04/2025)
Acidez (%) - 1,8

Declaracao Nutricional por 100 ml
Energia 3379kJ/821Kcal
Lipidos

dos quais 91,2¢

- Saturados 13,1¢g

-Monoinsaturados 7188

- Poliinsaturados 8,3g
Hidratos de Carbono

dos quais 0g

-Agucares 0g
Proteinas 0g
Sal 0g

AZEITE VIRGEM

VIRGIN OLIVE OIL '
HUILE D’OLIVE VIERGE 5L

Extraido a frio (até 272C), usando tecnologia moderna, o azeite
virgem Alamos, exibe carateristicas de aroma e sabor que fazem
dele um ingrediente de excegao para enriquecer a gastronomia
mediterranica.

Manter em local seco, longe de fonte de calor e ao abrigo da luz.

Produzido e embalado por:
Fundagdo Eugénio de Almeida
Pateo de S. Miguel — Apartado 2001
7001-901 Evora

www.cartuxa.pt
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