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Na constante procura de produtos de alta qualidade,
foi produzido na Adega Cartuxa, na vindima de 2007,
o primeiro espumante DOC Alentejo — Evora, a partir
da casta Arinto. Este vinho foi obtido pelo método
classico resultando num vinho fresco e elegante

gue vem reforgar a exceléncia da marca Cartuxa.

DOC Alentejo - Evora

Casta
Arinto

Tipo de solo
Granitico

Dados analiticos

Alcool (%) — 13

Acidez total (g/1) - 6,2

pH — 3,03

Acgucares totais (g/l) — 9,9

Vinificagao

Vinho base produzido a partir de uvas da casta Arinto
rigorosamente selecionadas e colhidas no estado

de maturacgado ideal para a produgdo de um vinho base

de espumante. Fermentagdo alcodlica em depdsito de ago
Inoxiddvel, com temperatura controlada. Estagio sobre borra
fina durante 6 meses, com baténnage periddica.
Espumantizagdo pelo método cldssico, nas caves do Mosteiro da
Cartuxa. Dégorgement apods periodo de 7 anos de estagio em
garrafa.
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